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IL ROSMARINO

La nostra filosofia | Our philosophy
Ogni piatto che prende forma nei ristoranti di Castelfalfi & il risultato di un’ accurata selezione e
rielaborazione di prodotti genuini e a km zero che provengono, oltre che dalla nostra tenuta,
da piccole aziende agricole locali che si impegnano in una produzione attenta e sostenibile.
La nostra idea di cucina si basa sulla filosofia di un’ alimentazione di qualita, dove la freschezza e
la stagionalita degli ingredienti sono il fulcro della nostra missione.

Every dish that takes shape in the restaurants of Castelfalfi is the result of a careful selection and
reworking of genuine and zero km products that come, as well as from our estate,
by small local farms that are committed to careful and sustainable production.
Our culinary philosophy is based on the principles of quality nutrition, where the freshness and
the seasonality of the ingredients are the focus of our mission.

Il Rosmarino

Il Rosmarino € un inno alla tradizione culinaria toscana. Grazie alla maestria dei nostri chef e all'attenta selezione di
prodotti genuini e stagionali, la semplicita diventa sublime in piatti gustosi e ricchi di storia.

Il nostro consiglio & di accompagnare ogni pietanza con un calice di vino prodotto all'interno della nostra tenuta
toscana con metodi rispettosi dell'ambiente e rigorosamente biologici.

La tradizione & cultura; la cucina & arte.

Il Rosmarino is an ode to the Tuscan culinary tradition. Thanks to the skill of our chefs and the careful selection of
genuine and seasonal products, simplicity becomes sublime in tasty dishes that are rich of history.

Our suggestion is to accompany each dish with a glass of wine produced within our Tuscan estate with
environmentally friendly and strictly organic methods.

Tradition is culture; cuisine is art.
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ANTIPASTI

STARTERS

TAGLIERE DI SALUMI TOSCANI, FORMAGGI LOCALI, SOTTACETI E

MARMELLATE BIOLOGICHE 22
Selection of local charcuterie and cheeses, pickles and organic jam

|1,7,9, 12 |

UOVO BIOLOGICO FRITTO CON CREMA DI PATATE E PORRI, SCAROLA, PARMIGIANO E
TARTUFO 20
Organic fried egg with potatoes and leek cream, escarole, parmesan cheese and truffle

[1,3,7,8|

CROSTONE DI PAN BRIOCHE TOSTATO, FEGATINO TOSCANO, MARMELLATA

DI CIPOLLA ROSSA DI CERTALDO E VINSANTO DELLA TENUTA 15
Toasted pan brioche, chicken liver pate, Certaldo onions jam and Vin Santo

[1,3,4,7,8912|

TARTARE DI MANZO CON OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA DI CASTELFALFI, SALE, PEPE E
LIMONE BIOLOGICO 22
Beef tartare with Castelfalfi extra virgin olive oil, salt, pepper and organic lemon

PARMIGIANA DI MELANZANE CON MOZZARELLA FIOR DI LATTE E POMODORO FRESCO 16
Aubergines “Parmigiana” with fior di latte mozzarella cheese and fresh tomato sauce

7]

LA PANZANELLA TOSCANA CON POMODORI BIOLOGICI PANE TOSCANO 15

Organic tomatoes salad with cucumber,onions and Tuscan bread
[1,8]
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LE NOSTRE PASTE FATTE IN CASA

OUR PASTA HOMEMADE

GNUDI RICOTTA DI PECORA E SPINACI, CREMA DI QUERCIOLA E

BRICIOLE ALLA SALVIA 20
Sheep ricotta and spinach tuscan gnocchi, querciola cheese and sage crumble

| 1[ 3[ 7’ 8 |

SPAGHETTI MARTELLI CACIO E PEPE CON FIORI DI ZUCCA 20
Traditional spaghetti cacio e pepe with zucchini flowers

[1,7]

TORTELLI LUCCHESI CON GUANCIALE DI CINTA SENESE, SALSA D’ARROSTO 26

Homemade tortelli with guanciale from Siena, beef jus
|1,3,7,8,9 12 |

RISOTTO AL POMODORO CON STRACCIATELLA E POMODORINI ARROSTITI AL PROFUMO DI

LIMONE 25
Tomato risotto with stracciatella cheese and roasted cherry tomatoes and lemon zest

| 7,12 |

TAGLIOLINI BURRO E TARTUFO 32

Tagliolini pasta with butter sauce and truffle
[1,3,7,12 |

PAPPARDELLE FATTE IN CASA AL RAGU’ BIANCO DI CINGHIALE DELLA TENUTA CON OLIVE

TAGGIASCHE 22
Homemade pappardelle with hand cut Castelfalfi wild boar white ragli and Taggiasca olives

[1,3,7,9, 12|

PICI ALL’ AGLIONE TOSCANO 18

Pici pasta with tuscan garlic and fresh tomato sauce
1]
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SECONDI PIATTI

MAIN COURSES

SELEZIONE DI BISTECCHE ALLA FIORENTINA

Florentine T-Bone steak

MANZETTA ALPINA SHIROI 14/ETTO
BLACK ANGUS GALICIANO RUBIA GALLEGA I8/ETTO
BLACK ANGUS AMERICANO WAGYU 35/ETTO
COSTATA DI MANZO 1/ ETTO

Sirloin on the bone

FILETTO DI MANZO E PATATE ALLA BRACE 36

Filet steak and BBQ potato
[7]

POLLO RUSPANTE ALLA CACCIATORA CON PEPERONI 32

BBQ Free range Tuscan chicken with peppers
| 10,12 |

GUANCIA DI VITELLO CON SALSA VERDE, ACCIUGHE, CAPPERI E PATATA SCHIACCIATA 30

Veal cheek with green sauce, anchovies, capers and mashed potato
[4,9,12 |

COSTINE DI MAIALE ALLA BRACE CON SALSA DI CIPOLLE E MIELE

ED ERBETTE RIPASSATE 25
BBQ pork ribs with honey and onions sauce and sauteed herbs

| 10|

PEPERONE RIPIENO CON SALSA DI POMODORO E SPINACI 20

Stuffed organic pepper with tomato sauce and spinach
11,8
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CONTORNI

SIDE DISHES

PATATE AL FORNO AL ROSMARINO

Baked rosemary potatoes
7]

ERBE DI CAMPO DI STAGIONE SALTATE IN PADELLA LEGGERMENTE PICCANTI

Sauteed wild chicory

INSALATA DI POMODORI CON SCALOGNO E BASILICO

Tomatoes salad with shallots and basil

VERDURE GRIGLIATE DI STAGIONE

Grilled seasonal vegetables

INSALATA MISTA DEL NOSTRO ORTO

Mix salad from our garden
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MARGHERITA CON MOZZARELLA DI BUFALA 15
Pomodoro e mozzarella di bufala

Tomato sauce and buffalo mozzarella cheese

[1,7]

LA NOSTRA DIAVOLA I8
Pomodoro, mozzarella e salamino piccante

Tomato, mozzarella and spicy salami

|1,7,12 |

CALZONE 20
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto e funghi

Mozzarella fior di latte, tomato sauce, cooked ham and mushrooms

|1,7,12 |

QUATTRO FORMAGGI 8
Mozzarella, gorgonzola, pecorino e provola

Mozzarella, gorgonzola, pecorino, provola cheese

[1,7]

PI1ZZA BURRATA, RUCOLA E POMODORINI I8

Mozzarella fior di latte, burrata, rucola e pomodorini
Fior di latte mozzarella cheese, burrata cheese, rocket and fresh tomatoes
[1,7]
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DESSERT

IL TIRAMISU DEL ROSMARINO

Signature Tiramisu
| 1[ 31 7 |

TORTA AL CIOCCOLATO FONDENTE CON GELATO AL FIOR DI LATTE AROMATIZZATO AL
ROSMARINO

Dark chocolate cake with rosemary flavored fior di latte gelato
[3,7,8]

MILLEFOGLIE CON CREMA CHANTILLY E FRUTTA DI STAGIONE

Millefeuille with Chantilly cream and seasonal fruit
[1,3,7]

MOUSSE AL CIOCCOLATO, MANDORLA E ALBICOCCA

Chocolate, almond and apricot mousse
[6,8]

CANTUCCI E VIN SANTO

Cantuccini biscuits and vin santo
|1,3,5,6,7,8 12 |

SELEZIONE DI GELATI E SORBETTI ARTIGIANALI

Selection of handmade ice cream and sorbetti
|1,3,5,6,7,8 12 |
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ALLERGENI

1 Glutine | Gluten

2 Crostacei | Crustacean

3 Uova | Egg

4 Pesce | Fish

5 Arachidi | Peanuts

6 Soia | Soy

7 Latticini | Milk

8 Frutta a guscio | Nuts

9 Sedano | Celery

10 Senape | Mustard

11 Sesamo | Sesame

12 Solfiti | Sulphites

13 Lupini | Lupins

14 Molluschi | Molluscs
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VINI AL CALICE

WINE BY THE GLASS

BOLLICINE | SPARKLING WINES

SPUMANTE METODO CLASSICO FELSINA 12/60

Sangiovese, Pinot Nero, Chardonnay

MONTE DE MONTAGNE BLANC DE BLANC 160

Chardonnay

VINI BIANCHI | WHITE WINES

POGGIO | SOLI 2023, CASTELFALFI S/45

Vermentino | IGT Toscana

SOAVE 2023, SUAVIA o/45
Garganega
VERDICCHIO DEI COLLI DI JESI 2023, SARTARELLI 10/50
Verdicchio
TERLANER 2023, TERLANO 11/55

Pinot Bianco, Chardonnay, Sauvignon Blanc

PINOT GRIGIO 2023, JERMANN 12/60
Pinot Grigio
VERMENTINO 2023, LA SPINETTA 12/60

Vermentino
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VINI AL CALICE

WINE BY THE GLASS

VINI ROSATI | PINK WINES

SCALABRONE 2024, ANTINORI 11/55
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

CASISCALA 2022, CASTELFALFI 9/45
Sangiovese, Syrah | IGT Toscana

CHIANTI CLASSICO PEPPOLI 2023, ANTINORI 11/55
Sangiovese

ROSSO DI MONTALCINO PIAN DELLE VIGNE 2022, ANTINORI 12/60
Sangiovese

CHIANTI CLASSICO RISERVA DEL NOVECENTO 2018, DIEVOLE 13/65
Sangiovese

POGGIO ALLA FAME 2019, CASTELFALFI 15/75
Sangiovese

CHIANTI CLASSICO RISERVA 2022, ANTINORI 19/95
Sangiovese, Cabernet Sauvignon

BRUNELLO DI MONTALCINO CASTELGIOCONDO 2020, FRESCOBALDI 24/120
Sangiovese

VIN SANTO DEL CHIANTI 14/84
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VINI IN BOTTIGLIA

WINE BY THE BOTTLE

VINI BIANCHI | WHITE WINES

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO SELVABIANCA 2023, COLOMBAIO DI SANTA CHIARA 50
Vernaccia

FONTERINALDO 2023, CASTELFALFI &0
Vermentino

WINKL 2023, TERLANO 65

Sauvignon Blanc

ETNA BIANCO 2023, PIETRADOLCE 65

Carricante

CONTE DELLA VIPERA 2023, CASTELLO DELLA SALA 75

Sauvignon Blanc, Semillion

CURTEFRANCA 2017, CA’ DEL BOSCO 105

Chardonnay
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VINI IN BOTTIGLIA

WINE BY THE BOTTLE

VINI ROSSI | RED WINES

ROSSO DI MONTEPULCIANO 2021, AVIGNONESI 40
Sangiovese

MORELLINO DI SCANSANO 2022, TERENZI 40
Sangiovese

MONTECUCCO RIGOLETO 2022, COLLE MASSARI 45
Sangiovese, Ciliegiolo, Montepulciano

CHIANTI CLASSICO 2022, FELSINA 80
Sangiovese

IL BRUCIATO 2022, ANTINORI &5
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

PALISTORTI 2021, TENUTA DI VALGIANO &5
Sangiovese, Merlot, Syrah

CAPPELLA DEL LUPO 2021, CASTELFALFI 70
Cabernet Sauvignon, Merlot

ROSSO DI MONTALCINO 2022, RIDOLFI 80
Sangiovese

CHIANTI CLASSICO RISERVA 2021, FELSINA 80

Sangiovese
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VINI IN BOTTIGLIA

WINE BY THE BOTTLE

VINI ROSSI | RED WINES

VIGNA DI BAGNOLO PINOT NERO 2021, MARCHESE DI PANCRAZI S0
Pinot nero
MORELLINO DI SCANSANO RISERVA 2019, MADRECHIESA 105
Sangiovese
POGGIO ALLA NANE 2022, ANTINORI 105

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Carmenere

CONT’UGO 2020, ANTINORI 105
Merlot

CONT’UGO 2022, ANTINORI 105
Merlot

CHIANTI CLASSICO BADIA A PASSIGNANO 2021, ANTINORI s
Sangiovese

BRUNELLO DI MONTALCINO PIAN DELLE VIGNE 2020, ANTINORI 150
Sangiovese

BRUNELLO DI MONTALCINO RISERVA LUPI E SIRENE 2016, PODERE LE RIPI 240
Sangiovese

BRUNELLO DI MONTALCINO RISERVA VIGNA FERROVIA 2015, ANTINORI 260

Sangiovese
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VINI IN BOTTIGLIA

WINE BY THE BOTTLE

VINI ROSSI | RED WINES

TIGNANELLO 2021, ANTINORI 290

Sangiovese, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

GUADO AL TASSO 2021, ANTINORI 310

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot

SASSICAIA 2020, TENUTA SAN GUIDO 660

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

SOLAIA 2021, ANTINORI 750

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Sangiovese
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GRANDI FORMATI

LARGE FORMATS

VINI ROSSI | RED WINES

ROSSO DI MONTALCINO PIAN DELLE VIGNE 2022, ANTINORI (1,5L) 130
Sangiovese
MORELLINO DI SCANSANO BELLA MARSILIA 2020, POGGIO ARGENTIERA (1,5L) 135

Sangiovese, Ciliegiolo

IL BRUCIATO 2022, ANTINORI (1,5L) 140

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

VILLA ANTINORI IGT TOSCANA 2021, ANTINORI (1,5L) 145

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

MANDRONE DI LOHSA 2017, POLIZIANO (1,50L) 145

Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Carignano

ROSSO DI MONTALCINO 2020, CONTI COSTANTI (1,5L) 155
Sangiovese
POLIZIANO ROSSO DI MONTEPULCIANO 2021 (1,50L) 190

Sangiovese, Merlot

TENUTA TIGNANELLO MARCHESE ANTINORI CHIANTI CLASSICO RISERVA 2021 (1,5L) 210

Sangiovese, altri vitigni autoctoni

TENUTA TIGNANELLO MARCHESE ANTINORI CHIANTI CLASSICO RISERVA 2019 (1,5L) 220

Merlot, Cabernet Sauvignon

BLACK LABEL 2010, | BALZINI (1,5L) 225

Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese
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GRANDI FORMATI

LARGE FORMATS

VINI ROSSI | RED WINES

RENZO 2013, PIETRANOVE (1,5L) 230

Cabernet Sauvignon, Merlot

LIBORIO 2015, PIETRANOVA (1,5L) 240
Merlot

CHIANTI CLASSICO GRAN SELEZIONE BADIOLA 2018, MAZZEI (1,5L) 250
Sangiovese

CHIANTI CLASSICO GRAN SELEZIONE BADIOLA 2019, MAZZEI (1,5L) 250
Sangiovese

CASTELLO DI FONTERUTOLI CHIANTI CLASSICO GRAN SELEZIONE 2018 (1,5L) 260
Sangiovese

CASTELLO DI FONTERUTOLI VICOREGIO 36, CHIANTI CLASS. GRAN SELEZ. 2018 (1,5L) 270
Sangiovese

CASTELLO DI FONTERUTOLI VICOREGIO 36, CHIANTI CLASS. GRAN SELEZ. 2019 (1,5L) 270
Sangiovese

ROSSO DI MONTALCINO PIAN DELLE VIGNE 2022, ANTINORI (3L) 275
Sangiovese

BLACK LABEL, 2005, | BALZINI (1,5L) 295

Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese

PIETRANOVA RENZO, BOLGHERI SUPERIORE 2006 (1,5L) 310

Cabernet Sauvignon, Merlot
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GRANDI FORMATI

LARGE FORMATS

VINI ROSSI | RED WINES

BLACK LABEL, 1999, | BALZINI (1,5L) 360
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Carignano

VILLA ANTINORI CHIANTI CLASSICO RISERVA 2021, ANTINORI (3L) 380
Sangiovese

WHITE LABEL, 1997, | BALZINI (1,5L) 380
Sangiovese

TIGNANELLO 2021, ANTINORI (1,5L) 580
Sangiovese, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

BIBI GRAETZ COLORE ROSSO 2019 (1,5L) 800

Sangiovese



